GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP

SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA - SULOT
DIRETORIA DE COMPRAS

Ao executar limpeza no interior de vasilhame, ¢ comum o empregado encher a vasilha de 4gua completamente.
6. Interromper algum servigo, para fumar, conversar ou por outro motivo, mantendo a tomeiral aberta.
Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo, diretamente sobre as
embalagens.
8. Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada do sal.
9. Retirar as crostas dos paneldes /caldeirdes enchendo-os de dgua até a borda.
f) Devem ser adotados procedimentos corretos com o uso adequado da agua, que utilizam a 4gua com economia/sem
desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higieniza¢do do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos
empregados.
1. Lavagem de folhas e legumes:
s Desfolhar as verduras: separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a torneira fechada ou iniciar
a lavagem guando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado; :
e Lavar em agua corrente escorrendo os residuos;
o Desinfetar em cuba especitica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solugio sanitizante.
+  Monitorar a concentrag@o de cloro. Ndo deve estar inferior a 100 ppm;
»  Monitorar a turvagdio da solugéo ¢ a presenga de residuos;
Enxaguar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel.
e Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condigdes de higiene (mdo, luvas descartaveis ¢
utensilios/equipamentos desinfetados),
2. Manter a torneira fechada quando:
s  Desfolhar verduras e hortaligas:
s Descascar legumes e frutas;
e Cortar carnes, aves, peixes, etc.;
e Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc.:
¢ Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.
3. Outras praticas: -
e Adotar redutores de vazio em torneiras (arejadores), pois so dispositivos que contribuem para a economia de agua,
em torno de 25%,
«  Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a drea de contato dos legumes, frutas €,
principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio;
e Nio encher os utensilios de 4gua para ensaboar, usar pouca dgua e somente a quantia necesséria de detergente;
e Ndo utilizar agua para descongelar alimentos;
s Ao limpar os utensilios: panieloes, bandejas, etc., utilizar espatula para remogdo da crosta e escova néo abrasiva;

« Jogar os restos ao lixo.
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